
Miche aux pommes
Code : 60 POMM

Cette jolie petite miche, à la croûte dorée et la mie tendre est
garnie de vrais morceaux de pommes. Vous serez enchantés
par son goût légèrement sucré et son arôme de pommes
prononcé. Découvrez ce pain succulent disponible pendant la
saison des pommes.

INGRÉDIENTS

Farine blanche, eau, farine de blé entier, pommes déshydratées, sel, levure, épices

C ARACTÉRISTIQUES IMPORTANTES DU PRODUIT

Faible teneur en matières grasses - Six heures de fermentation naturelle - Cuit sur sole
volcanique - Sans acides gras saturés - Sans acides gras trans - Sans cholestérol - Source de
fibres - Source de fer
Nos pains sont faits avec une farine non blanchie et non traitée, ne contiennent aucun agent de conservation et sont
certifiés kasher (MK).

V ALEUR NUTRITIVE S PÉCIFICATIONS

Poids unitaire: 400 g
Unités par caisse: 20

M ÉTHODE DE PRÉPARATION

(Le temps de cuisson peut varier selon la température du four)
Étape 1: Température du four: 400° F / 205° C

Temps de cuisson: 4 minutes
Étape 2: Temps de repos: 90-120 minutes

P ARTICULARITÉS DU PRODUIT

Durée de vie
En congélateur: 6 mois
En tablette (sac de plastique): 3 jours
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