cHces

Cette jolie petite miche, a la crolte dorée et la mie tendre est
garnie de vrais morceaux de pommes. Vous serez enchantés
par son golt légérement sucré et son aréme de pommes
prononcé. Découvrez ce pain succulent disponible pendant la
saison des pommes.

Z:GREDIENTS

Farine blanche, eau, farine de blé entier, pommes déshydratées, sel, levure, épices

%ARACTERISTIQUES IMPORTANTES DU PRODUIT

Faible teneur en matiéres grasses - Six heures de fermentation naturelle - Cuit sur sole
volcanique - Sans acides gras saturés - Sans acides gras trans - Sans cholestérol - Source de

fibres - Source de fer
Nos pains sont faits avec une farine non blanchie et non traitée, ne contiennent aucun agent de conservation

%L;UR NUTRITIVE

Valeur nutritive

Nutrition Facts
par 15 pain (500) §FPer 15 Bread (S00)

Tansur % valeur quotidisnng
amount % Cally valus

Calories / Calories 130
Lipides fFat 0,5 o 1%

saturés [ Saturated 01 g 1%
+trans fTrans 0 g

Cholestérol / Cholesterol 0 my

Sodium / Sodium 250 mg 1 %

Glucides ! Carbohydrate 259 9%
Fibres f Fibre 2 g 7%
Sucres FSugars 59

Protéines ! Protein 4 o

Yitamine & [ itamin & 2%
Yitamine C f Vitamin C 2%
Calcium f Calcium 2%

Fer flron 10 %
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